
Schaffen Sie WEIN-Blick!

Viel Spass beim Stöbern und Geniessen!!

REGIONALE KLASSIKER
Für ihre Region repräsentativ und für ihre Qualität bekannt, haben diese Weine einen 
festen Stellenwert.  Vor allem regionale Eigenschaften bestimmen ihren Charakter, 
spiegeln zu Teil aber auch die Vorlieben ihrer Winzer. 
Traditionelle und renommierte Produzenten sind hier vertreten. 

SPITZENWEINE
Wir haben verschiedenste Edel-Etiketten in unserer Enoteca. 
Das sind Weine, die der renommierte Gambero Rosso mit drei Weingläsern auszeichnet. 

Unser Servicepersonal berät Sie gern.



REGIONALE KLASSIKER - weiss

ITALIAN COMFORT DRINKS

SÜDTIROL - ALTO ADIGE

DOC Chardonnay 2008
SAN MICHAEL EPPAN
Chardonnay
im Eichenfass ausgebaut
27.00€ 

DOC Sauvignon Cru „Sanct Valentin“ 2008
SAN MICHAEL EPPAN
Sauvignon blanc
im Barriquefass ausgebaut
42.00€ 

DOC Weissburgunder 2008
TERLAN
Pinot Bianco 
konventioneller Ausbau
30.00€ 

DOC Sauvignon Cru „Winkl“ 2008
TERLAN
Sauvignon blanc
konventioneller Ausbau
34.00€ 

DOC Pinot Grigio Cru „Mongris“ 2008
MARCO FELLUGA
Pinot Grigio 
im Eichenfass gereift
36.00€ 

FRIULI - VENEZIA GIULIA

DOC Chardonnay Collio 2008
MARCO FELLUGA
Chardonnay 
konventioneller Ausbau
32.00€ 

DOC Sauvignon Collio 2008
MARCO FELLUGA
Sauvignon
konventioneller Ausbau
34.00€ 

DOC Bianco Cru „Molamatta“ Collio 2007
MARCO FELLUGA
Pinot Bianco, Tocai (je40%), Ribolla Gialla
konventioneller Ausbau
40.00€ 

DOC Bianco Cru Collio „Col Disòre“ 2007
RUSSIZ SUPERIORE/ MARCO FELLUGA
40% Pinot Bianco, Tocai (35%), 15% 
Sauvignon blanc, 10% Ribolla gialla
konventioneller Ausbau
44.00€ 

FRIULI - VENEZIA GIULIA

DOC Pinot Grigio Collio 2008
LIVON
Pinot Grigio
konventioneller Ausbau
26.00€ 

DOC Pinot Grigio 2008
SILVIO JERMAN
Pinot Grigio
konventioneller Ausbau
38.00€ 

DOC Chardonnay 2008
SILVIO JERMAN
Chardonnay
konventioneller Ausbau
42.00€ 

DOC Sauvignon 2008
SILVIO JERMAN
Sauvignon 
konventioneller Ausbau
36.00€ 

DOC Chardonnay Collio 2008
LIVON
Chardonnay
im Holzfass ausgebaut
28.00€ 

IGT Vintage Tunina 2007
SILVIO JERMAN
Sauvignon, Chardonnay, Ribolla gialla, 
Malvasia istriana, Picolit, 
im Barriquefass ausgebaut 
65.00€ 

IGT Chardonnay „Were Dreams“ 2007
SILVIO JERMANN
Chardonnay (97%) 
im Eichenfass ausgebaut
80.00€ 

DOC Pinot Grigio 2008
SAN MICHAEL EPPAN 
Pinot Grigio
im Holzfass ausgebaut
24.00€ 



REGIONALE KLASSIKER - weiss

DOC Bianco di Custoza 2008
ZENI
Garganega (35%), Trebbiano (35%), 
Chardonnay (20%), Tocai (10%)
konventioneller Ausbau
21.00€ 

DOC Lugana „Vigne Alte“ 2008
ZENI
Trebbiano
konventioneller Ausbau
24.00€ 

DOC Lugana „I Frati“ 2008
CA‘ DEI FRATI
Trebbiano
konventioneller Ausbau
30.00€ 

DOCG Gavi di Gavi „Etichetta Nera“ 2008
LA SCOLCA
Cortese
konventioneller Ausbau
50.00€ 

DOCG Gavi di Gavi „Arnelle“ 2008
CONTRATTO
Cortese
konventioneller Ausbau, Flaschenreifung
35.00€ 

DOCG Langhe Arneis 2008
ASCHERI
Arneis
konventioneller Ausbau
30.00€ 

DOCG Langhe Arneis 2008
CORDERO DI MONTEZEMOLO
Arneis
konventioneller Ausbau
30.00€ 

DOCG Vernaccia di San Gimignano 2008
GUICCARDINI STROZZI
Vernaccia
konventioneller Ausbau
27.00€ 

TOSCANA

IGT „Carmen Puthod“ 2007
TERUZZI & PUTHOD
Sangiovese 
konventioneller Ausbau
30.00€ 

IGT „Terre di Tufi“ 2008
TERUZZI & PUTHOD
Vernaccia (80%), Malvasia (15%), Vermentino 
(3%), Chardonnay (2%)
im Barriquefass ausgebaut
39.00€ 

DOC Vermentino Bolgheri 2008
GUADO AL TASSO
Vermentino
konventioneller Ausbau
36.00€ 

IGT Soave Classico „San Vincenzo“ 2008
ROBERTO ANSELMI
Garganega (80%), Chardonnay (15%), 
Trebbiano (5%)
konventioneller Ausbau
30.00€ 

IGT Soave Classico „Capitel Foscarino“ 2008
ROBERTO ANSELMI
Garganega (90%), Chardonnay (10%)
konventioneller Ausbau
34.00€ 

IGT Chardonnay „Capitel Croce“ 2007
ROBERTO ANSELMI
Garganega
8 Mon. in Barrique, 
9 Mon. Flaschenreifung
40.00€ 

ENOTECA RESTAURANT BERLIN

DOC Piemonte Cortese 2009
BERSANO
Cortese
konventioneller Ausbau
24.00€ 

PIEMONTEVENETO



REGIONALE KLASSIKER - weiss

ITALIAN COMFORT DRINKS

UMBRIA

IGT „Cervaro della Sala“ 2008
CASTELLO DELLA SALA
Chardonnay (80%),Grechetto (20%)
im Barriquefass ausgebaut
65.00€ 

MARCHE
DOC Classico Riserva „San Sisto“ 2005
FAZI BATAGLIA
Verdicchio (100%)
im Barriquefass ausgebaut
36.00€

CAMPANIA
DOCG Greco di Tufo 2008
FEUDI DI SAN GREGORIO
Greco (100%)
konventioneller Ausbau
33.00€ 

DOCG Fiano di Avellino 2008
FEUDI DI SAN GREGORIO
Fiano (100%)
konventioneller Ausbau
33.00€ 

PUGLIA
DOC „Pietra Bianca“ Castel del Monte
TORMARESCA
Chardonnay (100%)
6 Mon. Ausbau im Barriquefass
45.00€ 

SARDEGNA

DOC Vermentino di Sardegna 
„Costamolino“ 2008
ARGIOLAS
Vermentino (100%)
konventioneller Ausbau
24.00€ 

DOC Terre Bianche Alghero 2008
SELLA & MOSCA
Torbato
konventioneller Ausbau
30.00€ 

DOC Terre Bianche Cuvée „161 Alghero“ 2008
SELLA & MOSCA
Torbato, Sauvignon Blanc
konventioneller Ausbau
36.00€ 

SICILIA

IGT Bianco Sicilia „Altavilla della Corte“ 2008
FIRRIATO
Grillo (100%)
7 Mon. in Barrique ausgebaut
30.00€ 

IGT Quater 2008
FIRRIATO
Grillo, Cataratto, Carricante, Zibibbo
konventioneller Ausbau
42.00€ 

DOC Orvieto „San Giovanni della Sala“ 2008
CASTELLO DELLA SALA
Grechetto (50%), Procanico (25%), Pinot 
Bianco,Viognier, Riesling
im Barriquefass ausgebaut
36.00€ 

IGT Chardonnay „Bramìto del Cervo“ 2008
CASTELLO DELLA SALA
Chardonnay (100%)
im Barriquefass ausgebaut
48.00€ 

IGT Grecanico „Branciforti“ 2009
FIRRIATO
Grecanico, Inzolia
konventioneller Ausbau
24.00€ 



ENOTECA RESTAURANT BERLIN

REGIONALE KLASSIKER - rot

SÜDTIROL - ALTO ADIGE

DOC Lagrein Cru “Gries“ 2007
TERLAN
Lagrein, im Holzfass gereift
38.00€ 
DOC St. Magdalener Cru „Häuslerhof“ 2008
TERLAN
Vernatsch, Lagrein (10%),im Holzfass gereift
30.00€ 

DOC Lagrein 2007
SAN MICHAEL EPPAN
Lagrein (100%),15 Mon. im Holzfass gereift
27.00€ 

VENETO

IGT Rosso del Veronese 
„Brolo di Campofiorin“ 2006
MASI
Corvina, Rondinella, Molinara
im Eichenfass gereift
40.00€ 

IGT Rosso del Veronese „Campofiorin“ 2006
MASI
Corvina (70%), Rondinella (25%), 
Molinara (5%)
Ripasso (Doppelpressung), 24 Mon. in 
slowenischen Eichenfässern gereift
30.00€ 

DOCG Amarone della Valpolicella 
„Costasera“ 2006
MASI
Corvina (70%), Rondinella (25%), 
Molinara (5%)
3 Jh. in slowenischen Eichenfässern 
ausgebaut
75.00€ 

DOC Valpolicella Ripasso „Marogne“ 2007
ZENI
Corvina, Rondinella, Molinara
Ripasso, 10-12 Mon. im Eichenfass gereift
24.00€ 

DOCG Amarone della Valpolicella 2006
ZENI
Corvina (50%), Rondinella (40%), 
Molinara (10%), 2-4 Jh. im Eichenfass gereift
54.00€ 

DOCG Amarone della Valpolicella 
Classico 2006
BOLLA
Corvina (75%), Rondinella (25%)
3 Jh. in slowenischer Eiche gereift
60.00€ 

FRIULI - VENEZIA GIULIA

DOC Merlot Collio „Varneri“ 2006
MARCO FELLUGA
Merlot
im Barriquefass ausgebaut
38.00€ 

DOC Cabernet Sauvignon Collio 2006
MARCO FELLUGA
Cabernet Sauvignon
im Barriquefass ausgebaut
40.00€ 

PIEMONTE

DOC Barbera d‘Alba Cru 
„Sorito Mosconi“ 2004
ROCCHE DEI MANZONI
Barbera (100%)
im Holzfass gereift
54.00€ 

DOC Langhe Rosso Cru 
„Bricco Manzoni“ 2006
ROCCHE DEI MANZONI
Nebbiolo (100%)
im Holzfass gereift
60.00€ 

DOC Dolcetto d‘Alba „S.Rocco“ 2008
ASCHERI
Dolcetto (100%)
konventioneller Ausbau
36.00€ 

DOCG Barolo „Vigna dei Pola“ 2003
ASCHERI
Nebbiolo (100%)
im Barriquefass ausgebaut
58.00€ 

DOC Barbera d‘Alba 2007
MOCCAGATTA
Barbera (100%)
24 Mon. im Eichenfass ausgebaut
33.00€ 

DOC Barbera d‘Alba 2006
CORDERO MONTEZEMOLO
Barbera
im Holzfass gereift
39.00€ 



ITALIAN COMFORT DRINKS

TOSCANA

DOCG Chianti Classico Riserva
„Riserva Ducale“ 2006
RUFFINO
Sangiovese (90%), Colorino (10%), 
Cabernet Sauvignon, Merlot
24 Mon. im Eichenfass gereift
36.00€ 

DOC Rosso di Montepulciano 2008
LODOLA NUOVA
Prugnolo gentile, u.a.
konventioneller Ausbau
27.00€ 

DOC Vino Nobile di Montepulciano 2006
LODOLA NUOVA
Sangiovese (Prugnolo Gentile) u.a.
im Holzfass ausgebaut
30.00€ 

DOC Campo ai Sassi 
Rosso di Montalcino 2005
MARCHESE DI FRESCOBALDI
Sangiovese (100%)
im Barriquefass ausgebaut
38.00€ 

DOCG Vino Nobile di Montepulciano 2007
LA BRACCESCA
Prugnolo Gentile (90%), Merlot (10%)
mind 2 Jh. im Holzfass ausgebaut
45.00€ 

DOC Syrah Cortona „Achelo“ 2004
LA BRACCESCA
Syrah, im Barrique ausgebaut
36.00€ 

DOC Bolgheri „Ocra“ 2006
GUICIARDINI STROZZI
Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot
im Holzfass ausgebaut
32.00€ 

IGT Sangiovese „Sòdole“ 2003
GUICIARDINI STROZZI
Sangiovese
im Barriquefass ausgebaut
60.00€ 

DOCG Chianti Classico Riserva 2001
MARCHESE ANTINORI
Sangiovese (90%), Cabernet (10%)
13 Mon. in Barrique ausgebaut
48.00€ 

DOC Bolgheri „Il Bruciato“ 2007
GUADA AL TASSO
Cabernet (60%), Merlot (30%), Syrah (10%)
im Barriquefass ausgebaut
48.00€ 

DOCG Morellino di Scansano 2007
IL GRILLESINO
Sangiovese (100%)
8 Mon. im Barriquefass ausgebaut
28.00€ 

REGIONALE KLASSIKER - rot

DOCG Chianti Classico 2006
CASTELLO DEI RAMPOLLA
Sangiovese (95%), Cabernet (5%)
konventioneller Ausbau
36.00€ 

DOCG Brunello di Montalcino 2004
CASTELLO BANFI
Sangiovese
im Barriquefass gereift
75.00€ 

DOCG Brunello di Montalcino
„Greppone Mazzi“ 2004
RUFFINO
Sangiovese grosso
im Holzfass ausgebaut
68.00€ 

DOC Rosso di Montalcino 
„Tenuta al Greppo“ 2003 
BIONDI SANTI
Sangiovese grosso
im Eichenfass ausgebaut
75.00€ 



ENOTECA RESTAURANT BERLIN

DOCG Sagrantino di Montefalco 2004
TENUTA CASTELBUONO, LAMBORGHINI
100% Sagrantino
12 Mon.im Barriquefass gereift
40.00€ 

IGT Rubrato Aglianico Campania 2007
FEUDI DI SAN GREGORIO
100% Aglianico
8 Mon. in neuen Barriques gereift
36.00€ 

DOCG Taurasi 2005
FEUDI DI SAN GREGORIO
100% Aglianico
konventioneller Ausbau
54.00€ 

DOCG Taurasi Riserva 2001
„Piano di Montevergine“
FEUDI DI SAN GREGORIO
100% Aglianico
im Holzfass gereift
68.00€ 

UMBRIA

DOC Rosso di Montefalco 2006
TENUTA CASTELBUONO, LAMBORGHINI
Sangiovese (70%), Merlot (15%), Sagrantino 
(15%), 12 Mon. im Barriquefass gereift
36.00€

REGIONALE KLASSIKER - rot

MARCHE

CAMPANIA

DOC Rosso Conero 2007
FAZI BATTAGLIA
Montepulciano (85%), Sangiovese (15%)
konventioneller Ausbau
24.00€ 

DOC Rosso Pinceno 2007
TENUTA PONGELLI, VILLA BUCCI
Sangiovese, Montepulciano (je 50%)
im Holzfass gereift
48.00€ 

DOCG Chianti Classico 2006
TENUTA DI LILLIANO
Sangiovese (90%), Canaiolo (10%), 
Trebbiano Toscana, Malvasia nera
2 Jh. im Eichenfass gereift
32.00€ 

IGT Aliotto Toscana 2007
TENUTA PODERNOVO
Sangiovese, Merlot, Sagrantino
im Barriquefass gereift
35.00€ 

DOC Rosso di Montalcino 2007
CASISANO COLOMBAIO
Sangiovese
im Holzfass gereift
30.00€ 

DOC Rosso di Montepulciano 
„Selciaia“ 2008
FASSATI
Sangiovese
im Holzfass gereift
28.00€ 

DOCG Amarone della Valpolicella 
Classico 2006
BOLLA
Corvina (75%), Rondinella (25%)
3 Jh. im Eichenfass gereift
60.00€ 

IGT „Insoglio del Chinghiale“ 2007
TENUTA DI BISERNO/ ANTINORI
Cabernet Franc, Merlot, Cabernet, Petit Verdot
im Barriquefass gereift
45.00€ 

DOCG Castello di Volpaia Riserva 2004
CASTELLO DI VOLPAIA
Sangiovese, u.a.
im Barriquefass ausgebaut
45.00€ 

DOCG Chianti Classico „Peppoli“ 2006
TENUTA DI PEPPOLI
Sangiovese (90%), Merlot (10%)
9 Mon. im slawonischen Eichenfass gereift
38.00€ 

TOSCANA



ITALIAN COMFORT DRINKS

REGIONALE KLASSIKER - rot

SICILIA

DOC Nero d‘Avola „Santa Cecilia“ 2005
PLANETA
Nero d‘Avola
im Barrique ausgebaut
45.00€ 

IGT Rosso Sicilia „La Segreta“ 2008
PLANETA
50% Nero d‘Avola, 25% Merlot, 20% Syrah, 
5% Cab. Franc, konventioneller Ausbau
27.00€

IGT Rosso „Santagostino Baglio Soria“ 2006
FIRRIATO
Nero d‘Avola, Syrah (je 50%)
8 Mon. im Barriquefass gereift
34.00€ 

DOC Syrah 2006
PLANETA
Syrah
im Barrique ausgebaut
49.00€

IGT Nero d‘Avola „Harmonium“ 2006/7
FIRRIATO
Nero d‘Avola
im Barrique ausgebaut
48.00€ 

DOC Nero d‘Avola 2007
MORGANTE
Nero d‘Avola
4 Mon. in kleinen Fässern ausgebaut
30.00€ 

IGT Rosso Sicilia „Camelot“ 2006/7
FIRRIATO
60% Cab. Sauvignon, 40% Merlot
9 Mon. im Barrique ausgebaut
54.00€

DOC Don Antonio 2005
MORGANTE
Nero d‘Avola
Ausbau in neuen Barriques
42.00€ 

DOC „Bocca di Lupo“ 2004
Castel del Monte
TORMARESCA
Aglianico (90%), Sauvignon(10%)
12 Mon. im Barriquefass gereift
42.00€ 

PUGLIA

SARDEGNA

DOC Alghero „Tanca Farrá“ 2004
SELLA & MOSCA
Cannonau, Cabernet Sauvignon
3 Jh. in Barrique ausgebaut
38.00€ 

DOC Cannonau di Sardegna 
Riserva 2006
SELLA & MOSCA
Cannonau, im Holzfaß gereift
32.00€

DOC Rocca Rubia Carignano Riserva 2006
SANTADI
Carignano
10-12 Mon. im Barrique ausgebaut
42.00€ 

DOC  Cannonau di Sardegna 
„Costera“ 2007
ARGIOLAS
92% Cannonau, Carignano, Bovale Sardo,
im Holzfass gereift
36.00€

ABRUZZO

DOC Montepulciano d‘Abruzzo 2008
ROCCA DEI BOTTARI
100% Montepulciano
Ausbau in Stahltanks
24.00€ 

IGT Edizione Cuvée 2007
FARNESE
Montepulciano, Sangiovese, Pimitivo, 
Negroamaro, Malvasia nera
im Barriquefass gereift
52.00€ 

DOCG Montepulciano d‘Abruzzo 
„Colline Teramane“ 2005
ROCCA DEI BOTTARI
100% Montepulciano
konventioneller Ausbau
38.00€ 

DOC „Etna“ Rosso 2008
FIRRIATO
Nerello Mascalese (80%), 
Nerello Cappuccio (20%)
8 Mon. im Barrique ausgebaut
30.00€



SPITZENWEINE

DOCG Chianti Classico Riserva 2001
BADIA E PASSIGNANO/ ANTINORI
Sangiovese 
im Barriquefass gereift
85.00€ 

IGT „Il Pino di Biserno“ Toscana 2006
TENUTA DI BISERNO/ ANTINORI
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Merlot, Petit Verdot
im Barriquefass gereift
82.00€ 

IGT „Solaia“ 2001
TENUTA SAN GUIDO/ ANTINORI
Sangiovese, Merlot
im Eichenfass gereift
245.00€ 

IGT „Tignanello“ 2001/3
TENUTA TIGNANELLO/ ANTINORI
Cabernet Sauvignon(75%), 
Sangiovese(20%), Cabernet Franc, 
im Barriquefass gereift
125.00€ 

ENOTECA RESTAURANT BERLIN

IGT Luce della Vite
LUCE/ FRESCOBALDI
Sangiovese (45%), Merlot (55%)
im Eichenfass gereift
120.00€ 

DOC Bolgheri superiore 
„Guado al Tasso“ 2001
GUADO AL TASSO/ ANTINORI
Cabernet Sauvignon (60%), Merlot (30%), 
Syrah (10%)
14 Mon. im Barrique ausgebaut
180.00€ 

IGT „Ornellaia“ 2005
MARCHESE LUDOVICO ANTINORI
55% Cab. Sauvignon, 27% Merlot, 14% Cab. 
Franc, 4% Petit Verdot
im Eichenfass ausgebaut
245.00€ 

IGT „Sassicaia“
TENUTA SAN GUIDO
85% Cab. Sauvignon, 15% Cab. Franc
22 Mon. im Barrique ausgebaut
195.00€ 

AMARONE

DOCG Amarone della Valpolicella
„Mazzano“ 2003
MASI
Rondinella, Corvina, Molinara
im Barriquefass ausgebaut
245.00€ 

DOCG Amarone della Valpolicella
„Campolongo di Torbe“ 2003
MASI
Corvina, Rondinella, Molinara
konventioneller Ausbau
210.00€ 

BAROLO
DOCG Barolo Cru „Rocche“ 2003
ROCCHE DEI MANZONI
Nebbiolo
im Barriquefass ausgebaut
86.00€ 

DOCG Barolo Riserva
„Vigna Capella S.Stefano di Perno“ 2004
ROCCHE DEI MANZONI
Nebbiolo 
im Eichenfass ausgebaut
120.00€ 

DOCG Barolo Cru „Monfalletto“ 2005
CORDERO MONTEZEMOLO
Alba, Piemont 2003 
Nebbiolo
im Barriquefass ausgebaut
85.00€ 

DOCG Barolo „Enrico VI“ 2005
CORDERO MONTEZEMOLO
Nebbiolo
im Barriquefass ausgebaut
110.00€ 

SUPERTUSCANS

IGT Mormoreto 2005/6
MARCHESE DI FRESCOBALDI
Cabernet Sauvignon (95%), Cabernet Franc, 
Merlot
im Eichenfass gereift
90.00€ 

CHIANTI



DOC Scalabrone Bolgheri Rosato 2008
TENUTA GUADA AL TASSO/ ANTINORI
Cabernet Sauvignon (95%), Cabernet Franc, 
Merlot
im Eichenfass gereift
36.00€ 

IGT Rosato „Branciforti“ 2009
FIRRIATO
Sangiovese (100%)
konventioneller Ausbau
27.00€ 

DESSERTWEINE
IGT „Muffato della Sala“ 2005
CASTELLO DELLA SALA
0,05L/ 6.50€
Fl.60.00€ 

IGT Passito Sicilia „L‘Ecrù“ 2007
FIRRIATO
0,05L/ 5.50€
Fl.55.00€ 

DOC Recioto della Valpolicella Classico 2006
BOLLA
0,05L/ 4.50€
Fl.45.00€ 

SPUMANTE/
CHAMPAGNER
Prosecco „le Contesse“
TREVISO
0,75L/ 27.00€

Ferrari Brut
FERRARI
0,75L/ 45.00€

Ferrari Rosé
FERRARI
0,75L/ 50.00€

Moet & Chandon Brut
MOET& CHANDON
0,75L/ 85.00€

Moet & Chandon Rosé
MOET& CHANDON
0,75L/ 90.00€

ITALIAN COMFORT DRINKS

BRUNELLO

DOCG Brunello di Montalcino
„La Lucere“ 2004
SAN FILIPPO
Sangiovese
in Slavonia-/ Allierfass ausgebaut
80.00€ 

DOCG Brunello di Montalcino
„Tenuta il Greppo“ Annata 2006
BIONDI SANTI
Sangiovese
im Barriquefass ausgebaut
160.00€ 

DOCG Brunello di Montalcino
„Pian delle Vigne“ 1999
TENUTA PIAN DELLE VIGNE
Sangiovese
in Eichenfass ausgebaut
95.00€

SPITZENWEINE ROSÉWEINE


